
Champagne Jeeper - SARL LDJ - 3 rue de Savigny 51170 Faverolles et Coëmy - France
Tel: 03.26.05.08.98 - Fax: 03.26.83.00.54 - Email: info@champagne-jeeper.com

Analisi Sensoriale

Colore dorato. Brillante. Aroma fruttato, tostato. Bella persistenza in
bocca, che si protrae sulle note raffinate di frutti esotici.
Consistenza cremosa, ottimo perlage con bollicine piccole e persistenti.
Uno Champagne generoso e autentico.

Abbinamento cibo-vino
Aperitivo

Rotolo di faraona e zucchine
Medaglione di bottatrice arrosto e patate dolci

Astice marinato

2016/17 Awards

Assemblaggio
Chardonnay : 60% (20%  

passato in barile)

Pinot Nero : 25%
Pinot Meunier : 15%

Provenienza
37 vigneti da tutta la 

Champagne, vera e propria 
fotografia della regione

Dosaggio
Brut : 7 g/l


