
BENDER RIESLING SEKT 
 

CLASSIFICAZIONE: Mosella  

UVAGGIO: Riesling 

VIGNETO: Le uve vengono raccolte dai ripidi vigneti 

della Mosella, piantati su scisto rosso. Le viti sono 

allevate a Guyot. 

VITICOLTURA: La viticoltura è sostenibile, non 

vengono utilizzati erbicidi o pesticidi. 

VINIFICAZIONE: L'uva viene raccolta precocemente 

e raccolta a mano a grappolo intero.  La 

fermentazione avviene in vasche di acciaio inox a 

temperatura controllata. La fermentazione viene 

fermata mediante abbattimento una volta che lo 

zucchero residuo raggiunge i 24 grammi. Dopo il 

tiraggio il vino trascorre 15 mesi sui lieviti in 

bottiglia, senza zucchero o dosaggio aggiunto. Viene 

imbottigliato come Brut, ma ne contiene solo 4-6 

grammi di zucchero residuo. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE: 

L'acidità vibrante è ben bilanciata con note di 

agrumi maturi e melone melata, insieme a note più 

ricche di miele e pasticceria. Lo spumante per 

eccellenza da gustare come aperitivo o da abbinare 

a salmone affumicato o succulenti gamberoni. 

 

 


