


R O S É

F R U T T A T O ,  G O L O S O  E D  E L E G A N T E . 

D E G U S T A Z I O N E

A S S E M B L A G G I O :  90% Pinot Noir - 10% Chardonnay. 
D O S A G G I O :  Brut (10g/l). 

O C C H I O :  un magnifico colore rosa salmone con riflessi ramati. 
N A S O :  una scia sottile e deliziosa. Offre un preludio di aromi di frutta rossa, con note di lamponi, 
fragole selvatiche e ribes rosso. Con il tempo, compaiono note agrumate come il pompelmo rosa.  
B O C C A :  preciso ed elegante al palato, seguito da un finale con note fresche di lampone. 
A B B I N A M E N T I :  ideale all’ora del tè, accompagnato da biscotti di Reims e frutti di bosco. Può essere 
gustato anche come aperitivo o per esaltare un dessert al cioccolato.
E N O L O G I A :  nella composizione viene utilizzato solo il succo della «cuvée» di prima spremitura.  
Decantazione naturale per gravità. Fermentazione alcolica di circa due settimane a 18°. Fermentazione 
malolattica. Uso minimo di zolfo. Invecchiato su listelli per un minimo di 3 anni. Sboccatura, circa 6 mesi.   

T E M P E R AT U R A  D I  D E G U S TA Z I O N E :  da 8 a 10°C.
C O N F E Z I O N E :  Bottiglia 75 cl.

I M P E G N O  S O C I A L E :  Terra Vitis, etichetta unica in Francia per la viticoltura sostenibile e integrata 
e HVE (alto valore ambientale).   

Il fruttato per eccellenza. 


