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EXTRA BRUT ’ Chardonnay  61% (NG

Pinot Meunier 22% (Il
Pinot Noir 17%

Vins de réserve \
« L Fxtra-Brut é [emblema 30% Chardonnay
. 4 Ly Xl . /'/'/// — \\\
a’e//f? fzosz‘r{z ricerca dell’ equilibrio Dosage 3.9 g/l (@
ottimale di uno Champagne a
dosaggio Hassissino. Année de Vendanges : 2015 - 2016
Uno Champagne frutto delle nostre Nombre de bouteilles tirées : 8568 - 10682
scelte pid sincere.
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Colore: gialloo dorato che riflette il
suo invecchiamento.

Naso: maturita e complessita si
fondono in agrumi, cera d api e curry.

Palato: Teso e verticale,
con aromi di agrumi e spezie.

%S LINTENZIONE

La complessita e la struttura
a volte irruenta ne rivelano la

sua purezza ed onesta.
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A L’ESPERIENZA

Ottimo come aperitivo,

intrigante con formaggi a pasta dura
parmigiano, gouda.

Superbo con crudite, pesce e affettati.



