
Geografia: Nel comune di Villié-Morgon, 
nel cuore dei vini del Beaujolais, i vigneti 
sono su pendii esposti a sud e sud-est e 
ad un'altitudine compresa tra 300 e 400 
m.

Terroir: terreni ricchi di argilla e 
roccia(ardesia).

Vitigno : gamay noir à jus blanc

Vinificazione: Fermentazione 
semicarbonica a freddo, raccolta 
manuale, 20% grappolo intero, lieviti 
indigeni.

regolari rimontaggi e follature per 
estrarre materia, colori e tannini

Affinamento: 24 mesi in botti di rovere.


