. "y THE 10 CRUS OF BEAUJOLAIS YINERAIR
W WM ! SAINT-AMOUR

\ MOULIN-A-VENT
Vitigno : gamay noir 4 jus blanc

'/ COTE DE BROUILLY
Vinificaziane: Fermentazione

semicarbonica a freddp, raccolta e
mapuale, ZU7% grappolo intero, lieviti
indigen

regolari rimontaggi e follature per
estrarre materia, colori  tanmini

Affinamenta: 74 mesi in botti di rovere.

beografia: Ne/ comune di Villié-Morgon,
nel cuare dej vini del Beaujolais,  vigneti
so/0 U pendli Espost; a sud e Sug-est £
ad un altitudine compresa tra 500 g 400
1

Terrair: terreni ricchi di argilla e
roceia(ardesia)




