
note organolettiche

note tecniche

note di servizio

abbinamento

temperatura di servizio

carni bianche, formagi dolci

16°

colore

aroma

gusto

rosso rubino intenso

vinoso fresco e fruttato

medio corpo piacevole

denominazione

annata

territorio di produzione

altimetria

vendemmia

vinificazione

affinamento

gradazione alcolica

acidità totale

chianti

colline del chianti, toscana centrale

150/300

inizi ottobre

12 giorni a 28 gradi

6 mesi in vasche di cemento e 6 mesi in bottiglia

12% vol.

6,50 g/l

San Casciano in Val di Pesa

Firenze

chianti d.o.c.g.

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

CHIANTI


