Graviere, Vin de France

100% Syrah

Questo vino e un Syrah in purezza. Le sue uve vengono coltivate su 1,1 ettari ed
il suo vitigno e stato piantato nel 2017 sulla parcella piu ripida chiamata
Graviere , esposizione sud, su ghiaie argillose/granitiche.

Come viene prodotto?

Raccolta manuale in 4 tempi, seguendo con massima precisione le fasi di
maturazione.

Successivamente viene vinificato in Anfore di argilla da 750 L, con aggiunta
limitata di SO2 dalla raccolta all'imbottigliamento.

Pigiatura manuale soffice e macerazione di 18/20 giorni. Pressatura verticale
soffice.

Affinamento di 10 mesi, 50% in Anfore, 50% in botti da 400L
Da bere dai 5 agli 8 anni, su cucina da bistrot, o da soli!

Resa: 35 hl/ha | Produzione : ~4 000 bottiglie
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