
Magnifico Champagne Blanc de Noirs da Pinot Noir 100% 
vinificato solo nelle migliori annate.
Prende il nome dalla vigna [0,66 ha] situata nel nel Grand 
Cru di Aÿ, ai confini con la Cote de Blancs e la Montagne 
de Reims.
Vino millesimato incredibile fermentato in legno dal 
colore giallo con riflessi dorati.

Al naso suadenti note di agrumate, mela cotogna, miele 
si coniugano con pasticceria, spezie e note balsamiche.

Al palato elegante e rotondo, bollicina cremosa, il 
perfetto equilibrio e la lunga persistenza lo incoronano 
come uno champagne raffinato.

Da abbinare con tartufo, formaggi e pesce.

“LA PELLE - GRAND CRU 
EXTRA BRUT ”


