
Dalla AOC più a sud della Borgogna un grandissimo 
Pinot Noir in purezza.

I terreni argillo calcarei donano al vino colore rubino di 
buona intensità.

Al naso sensazioni di frutti rossi [fragoline di bosco e 
ribes] si fondono con note speziate di pepe, vaniglia dal 
breve passaggio in legno di cui il 25% barrique nuove.
Al palato elegante con richiami di frutti rossi freschi 
maturi, buona struttura  ed un tannino elegante. 

Consigliato con arrosti di carne, selvaggina

“SANTENAY”


