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Friulano

Tecnica di vinificazione
Le uve, raccolte manualmente verso metà settembre, vengo-
no pressate intere molto lentamente e a basse pressioni per 
non estrarre composti erbacei dalle bacche. Il mosto ottenuto 
viene illimpidito per decantazione statica a freddo e fatto 
fermentare alla temperatura di 18°C. L’affinamento avviene 
“sur lies” in serbatoi di acciaio inossidabile con periodici 
rimescolamenti dei sedimenti fino all’imbottigliamento.

Colore
Giallo paglierino.

Profumo
Bouquet ampio, fine ed elegante, arricchito dalla caratteristi-
ca nota di mandorla amara e da note fruttate.

Sapore
Elegante e tipico fondo amarognolo e fine aromaticità sono 
doti di grande bevibilità.

Temperatura di servizio
Servire fresco (12°C).

Abbinamenti consigliati
Tradizionale vino bianco friulano, eccellente come aperitivo e 
a tutto pasto. Si abbina ad antipasti, minestre, piatti di pesce 
e carni bianche.


