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Analisi Sensoriale

Rosa chiaro brillante. Aroma fruttato e floreale (peonia, rosa).
Finezza e complessità, morbido e fresco su note di frutti rossi (ciliegia
tardiva).
Il piacere di un perlage molto elegante, persistente e con bollicine piccole.

Abbinamento cibo-vino
Aperitivo

Carré d’agnello, patate
Filetto di triglia alle verdure

Dolce ai frutti rossi, come una torta fraisier o un macaron ai frutti di bosco
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Assemblaggio
Chardonnay : 88% (40% 

passato in barile)

Pinot Nero : 12%

Provenienza
11 vigneti di bianchi + 1 

vigneto di rosso
(Montagne de Reims and Côte des 
Blancs : Villedomange, Cumières, 
Oger, Avize, Vertus, Vitryat and 

Ambonnay per le vino rosso)

Dosaggio
Brut : 6 g/l


