
Champagne decisamente interessante cuvée di
Pinot Noir 80% e Chardonnay 20%, uve provenienti da 
grand cru di Aÿ con anche l’utilizzo di vini di riserva.
Riposa sui lieviti per 36 mesi.

Champagne che unisce la nobiltà del terroir con la 
schiettezza. 

Olfatto classico e molto diretto con note agrumate, mela 
rossa e sfumature di frutta esotica.

Al palato freschezza e morbidezza accompagnano verso 
un bel finale su toni sapidi.

Consigliato a tutto pasto e come aperitivo. 

“RESERVE GRAND 
CRU”


