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Analisi Sensoriale

Colore dorato intenso. Aroma fine e delicato su note di frutti a polpa
bianca.
Gusto di un’estrema finezza, tendenza alla mineralità e complessità
aromatica. Uno Champagne purissimo, che punta sull’originalità e
l’unicità.

Abbinamento cibo-vino
Aperitivo

Filetto di merluzzo e porcini
Tartare di spigola

Vellutata di asparagi

2016/17 Awards

Assemblaggio
Pinot Nero : 70%

Chardonnay : 30%

Provenienza
3 crus del Vallée della

Marne
e Côte des Blancs : 

Damery, Verneuil, Cumières

Dosaggio
Brut : 3 g/l


