| OOGRELD GRURAETE
Denominazione di Origine “"ROSSO DI LUNA”"

Controllata:

Valcalepio Rosso VALCALEPIO ROSSO DOC

Uve: 60% Cabernet
Sauvignon, 40% Merlot

Gradazione alcoolica: 13,5°
SCHEDA ORGANOLETTICA

Colore: rosso granata denso
con unghia viola tendente
al porpora

Profumo: variegato, profondo,
per note che vanno dal
fruttato come la ciliegia e

la prugna fino al balsamico
come |'eucalipto. di grande
complessita lo spettro degi
aromi

Sapore: notevole
concentrazione con note molto
calde date dallalcool ma che
non disturbano affatto unite
alla frutta rossa matura come
la prugna e sensazioni di after
eight finale

Temperatura di servizio:
ideale a 18 gradi

ROSSO DI LUNA
MONZIO COMPAGNONI

?@' Consigli per I'abbinamento:
Su tutti piatti importanti a base
di carni rossi e selvaggina;

anche su formaqgi a pasta dura :
e saporita Formati: 0,75 It






