
ROSE’ BRUT 

 

Reserve Sekt Austria Bassa Austria DOP Poysdorf 

Uvaggio: 100% Zweigelt 

Posizione: da diverse località nei dintorni di Poysdorf 

Terreno: terreno profondo, argilloso, con alto contenuto di 

calcare 

Viti: fino a 49 anni, coltivazione media, 4000 ceppi/ettaro; 

Vendemmia: Raccolta manuale selezionata a settembre 

2020 

Resa: 20 hl/ha 

Vinificazione: pressatura a grappolo intero, lavorazione 

soffice, fermentazione e 

successiva maturazione per 10 mesi in vasche di acciaio; 

Affinamento: 18 mesi sui lieviti, remuage manuale 

Dosaggio: 4 g/l 

Alcool: 11,5% vol. 

Acidità: 6,5 g/l 

Caratteristiche: perlage fine, naso elegante e finemente 

fruttato. Ottimi sentori di lamponi e fragoline di bosco, 

rinfrescanti e leggeri con un finale medio-lungo. 

Consigli gastronomici: aperitivo elegante. Perfetto con 

insalata con formaggio di pecora, barbabietole, pesce 

affumicato o primi piatti, ma adatto anche per dessert 

fruttati e leggeri. 

 


