
Pinot Noir di pregevole fattura da vigneto Grand Cru 
della zona di Corton una delle più complesse dal punto 
di vista geografico delle denominazioni.

Da vigne di 60 anni a 300 mt slm con la migliore 
esposizione, vinificato con lunga macerazione senza 
ossigeno e l’affinamento in botte regalano 

un colore rosso rubino con tonalità intensa,

al naso frutti rossi maturi si alternano a note speziate di 
incenso, sotto bosco e tartufo.

Al palato struttura ed eleganza coinvolgono in un finale 
lungo quanto espressivo dei migliori pinoy noir.

Si abbina con selvaggina, carni rosse e primi piatti

“CORTON RENARDES 
GRAND CRU”


