Caratteristiche tecniche

Carnaroli Classico

Nome: Riso Carnaroli Classico.

Allergeni: nelle nostre produzioni non sono presenti allergeni come richiesto dalla
Direttiva 2007/68/EC e seguenti emendamenti.

Confezione: sottovuoto 1 kg, sottovuoto 500 g, sottovuoto e cartone 500 g.
Shelf life: 24 mesi.

Modalita di conservazione: conservare in luogo fresco e asciutto. Una volta aperto
conservare la confezione chiusain frigo.

Valori Nutrizionali (Valori medi per 100 g): Valore Energetico 361 Kcal/1510 KJ, Grassi
0,6 g di cui Saturi 0,1 g, Carboidrati 78 g di cui Zuccheri 0,3 g, Fibre alimentari 1,4 g,
Proteine 7,4 g, Sale 10 mg.

Origine del riso: Italia.

Tipo di Riso: Japonica.

Varieta: riso Carnaroli.

Descrizione: riso bianco di grandezza lunga.

Caratteristiche: riso con chicco slanciato e allungato. E un riso famoso in tutto il mondo
ed € il piu utilizzato in Italia. Resistente alla cottura, € un riso eccellente per la
preparazione risotti.

Utilizzo: ottimo per i risotti, € anche un valido ingrediente per le zuppe o bollito come
contorno o per insalate di riso fredde.

Tempo di cottura: bollito 10 minuti, risotto 15-18 minuti.



