
more l l ino 

d i  s c a n s a n o  d . o . c . g .

v i t i g n i  90 % sangiovese, 10 % syrah    
g r ado a l c o l i c o  13 %  
il morellino presenta un bel colore 
rosso rubino intenso unito ai profu-
mi tipici di ciliegia, violetta e frutta 
a bacca rossa. il nostro morellino è 
un vino fragrante con fine struttura 
tannica.
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90 % sangiovese, 10 % syrah 
150 s.l.m.
sud-ovest
�tendenzialmente argillosa con 
buona presenza di scheletro
11 ha
1998
cordone speronato
5000
70
fine settembre raccolta a mano
macerazione sulle bucce per  
2-3 settimane
interamente svolta
6 mesi  acciaio inox
3 mesi
13 %
16-18°c
rosso rubino intenso
�ciliegia, violetta e frutti a  
bacca rossa
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ma remma  t o s c a n a  i . g . t .

v i t i g n i  100 % syrah  g r ado a l c o l i c o  13,5 %  
il syrah del podere casina nasce dalla 
vinificazione e dall’attenta selezione 
manuale delle migliori uve coltivate 
nei nostri vigneti. dopo attenta cernita 
vengono vinificate utilizzando solo 
lieviti indigeni. il vino viene affinato 
per 12 mesi in piccoli barriques di 
rovere francese. è un vino dal colore 
rosso rubino intenso con note viola-
cee. il suo profumo ricorda la marmel-
lata di frutta rossa matura imprezio-
sita da sentori speziati. è capace di 
evolversi per molti anni se conservato 
in ambiente idoneo. questo vino pro-
dotto in poche bottiglie rappresenta 
la nostra interpretazione di un nobile 
vitigno di origine francese che ha 
trovato nelle assolate colline della 
maremma il suo habitat ideale.

v i t i g n i :
a l t i t u d i n e :
e s po s i z i o n e : 
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v i n i f i c a z i o n e :

f e rmen t a z i o n e ma l ol a t t i c a :
ma t u r a z i o n e :
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p r o f umo :

100 % syrah 
250 s.l.m.
sud-ovest
�tendenzialmente argillosa con 
buona presenza di scheletro
11 ha
1998
cordone speronato
5000
50-55
�inizio a metà settembre raccolta a 
mano
macerazione sulle bucce per  
2-3 settimane
interamente svolta
12 mesi in barrique francese
6 mesi
13.5 %
18°c
rosso rubino intenso con note 
violacee
�note di frutta rossa matura impre-
ziosita da sentori speziati.  
è capace di evolversi per molti 
anni se conservato in ambiente 
idoneo.


