BORDEAUX SUPERIEUR
80% Merlot, 20% Cabernet-Sauvignon

Delicatezza, morbidezza e purezza aromatica. Questo
vino rispecchia l'intera gamma dei nostri terroir.

Questo e intenso e fresco, con molteplici sentori di frutta
rosso, spezie o liquirizia. Morbido in bocca e
immediatamente godibile.

Produzione: Tavolo di cernita, fermentazione in tini

acciaio inox, lievitazioni parziali, estrazioni e temperatura
VIN DE BORDEAU

moderata (28°C) per tannini morbidi.
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Macerazione media di 20 giorni. —
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Affinamento: da 16 a 20 mesi in vasche di acciaio inox e = e
erid
cemento. Pochi travasi, per mantenere un fruttato chiaro e ) G

brillante.

Leggera chiarifica prima della filtrazione.

Vino di piacere da bere per un periodo da 3 a 6 anni, con
cucina bistrot, pollame alla griglia o spiedini.

Il vino dei piaceri semplici!




