
 

LES PETITES BULLES PET’ NAT 

BLANC DE NOIR 

 
Spumante naturale dai nostri blocchi più freschi di 

Cabernet-Franc (50%), Merlot (40%) e un tocco di 

Sauvignon Blanc (10%). 

Nasce con l'idea di creare bollicine piene di leggerezza 

onde positive. 

Niente stress, niente fretta, rilassati, tutto qui! 

Elaborazione: Pressatura diretta dopo la vendemmia, 

fermentazione naturale in vasca e imbottigliamento 

poco prima che finisca lo zucchero. 

La fine della fermentazione avviene in bottiglia e qui 

succede la magia! Forma di bolle. 

Nessuna filtrazione, nessuna sboccatura. 

Affinamento: NESSUNO! 

Vino da aperitivo da bere ben fresco e ben circondato! 

Resa: 45 hl/ha 

Produzione: ~ 3.000 bottiglie 


