
SCHEDA TECNICA

GRAPPA È carta VIOLA (moscato e cartizze)
Alambicco in rame, a ciclo discontinuo a vapore diretto a bassa pressione
Vinaccia: Moscato dei Colli Euganei e Cartizze di Valdobbiadene
Grappa giovane, ottenuta da un blend dopo distillazione separata delle vinacce di moscato e di cartizze. 
Presenta intensi profumi floreali e di frutta a pasta bianca, morbida al palato e ricca di aromi varietali, di 
lunga e gradevole persistenza
Servire preferibilmente a temperatura tra 8 e 14 °C
Gradazione: 41% vol
Confezione: bottiglie 700 ml numerate a mano


