
Riserva famigliare Œnothèque per questo Champagne 
prodotto in tiratura limitatissima.
Una cuvée di sola prima spremitura, Pinot Noir [60%] e 
Chardonnay [40%].

Fermentazione in barriques e 10 anni sui lieviti regalano 
a questo vino potenza, intensita ed infinita eleganza.

Olfatto ammaliante su note di agrumate, frutti rossi erbe 
aromatiche, frutta secca ed un finale con note minerali 
boisé.
Al palato freschezza e sapidità agrumate lasciano 
spazio ad un perlage elegante  con finale lunghissimo

Champagne di grandissima fattura e personalità come il 
suo produttore.

“RESERVE FAMILIARE 
GRAND CRU”


