MONZIO COMPAGNONI

FRANCIACORTA

TIPOLOGIA DEL GUSTO
Brut con dosaggio intorno a 4 grammi litro

Denominazione di Origine
Controllata e Garantita
Franciacorta

Uve
90% Chardonnay e 10% Pinot Nero

Cradazione alcoolica
12,5°

Permanenza sui Lieviti: Tra18 e 24 mesi
SCHEDA ORGANOLETTICA

Colore
Ciallo paglierino non particolarmente intenso ma
brillante con un perlage soffice.

Profumo

Sensazioni Fresche e piacevoli legate alla frutta non
particolarmente matura come la pera e la mela
golden. Finale di aromi che ricordati i fiori bianchi.

Sapore

Ottima sensazione iniziale fresca che ricorda il
pompelmo e il mandarino con una leggera nota di
tostatura finale appena accennata e il minerale
molto piacevole.

Temperatura di servizio
Intono a 10 gradi.

ENJOY WITH.. Q)

Ideale come aperitivo, accompagna benissimo
Tartine a base di pesce crudo
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