MONZIO COMPACNONI

FRANCIACORTA

PAS DOSE ALLA MODA S.A.

TIPOLOGIA DEL CGUSTO
Dosaggio zero o grammi in sboccatura

Denominazione di Origine
Controllata e Garantita
Franciacorta

Uve
65% pinot nero e 35% chardonnay

Gradazione alcoolica
12,5°

Permanenza sui lieviti: tra 21 e 24 mesi
SCHEDA ORGANOLETTICA

Colore
Giallo oro con una lieve tonalita ramata

Profumo
Ampio e avvolgente, con note di pesca gialla, mela
golden e tiglio

Sapore

Un ingresso fresco e citrico ed una gradevole
tensione acida persistente.

Sensazioni che ricordano la frutta a polpa gialla, la
tostatura di anacardo con una chiusura
piacevolmente amaricante e sapida.

Temperatura di servizio
Intono a 10 gradi.
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