Chianti BIO Grati 2017 DOCG - Villa di Vetrice

Villa di Vetrice 0,75 L

Chianti di colore rosso rubino intenso.

Al naso profumo fruttato e persistente.

Al palato risulta pieno e rotondo, molto ben equilibrato e persistente.
Servizio consigliato a 18°C.
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DENOMINAZIONE: Chianti DOCG BIO

VITIGNO: 90% Sangiovese, 7% Canaiolo Nero, 3% Colorino
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PROVENIENZA:MToscana
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ABBINAMENTI: Ottimo vino per salumi, carni sia rosse che bianche, formaggi

mediamente strutturati.
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PRODUTTORE: Villa di Vetrice
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CAPACITA: 0,75 L

GRADAZIONE: 12,5 %



