
argentèo 

i . g . t .  t o s c a n a 
v e rmen t i n o

vit igno : 100 % vermentino
alt i tudine : 30 s.l.m.
esposizione : sud-est
t ipologia del terreno :  terre rosse di medio impasto in 

leggero declino
numero ceppi per et taro : 5000
vinif icazione :  in acciaio a temperatura controllata
fermentazione malolat t ica : parzialmente svolta
maturazione : 6 mesi in acciaio sulle fecce fini
af f inamento in bot t iglie : 2 mesi
gradazione alcolica : 14,5 %
temperatura di ser vizio : 12-14°c
colore : giallo paglierino con riflessi dorati
carat ter is t iche :  naso fruttato con sentori di acacia, 

salvia e spezie. in bocca è sapido 
con ottima struttura, buona acidità 
e con finale lungo e rinfrescante

 
Il vermentino podere casina si abbina perfettamente 
a piatti quali carni bianche, piatti a  base di pesce, 
formaggi di media stagionatura e fritture.

rahel kimmich e marcello pirisi s.s.a.
piagge del maiano
58040 istia d’ombrone, grosseto 
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